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Б1. Дисциплины (модули)  

Обязательная часть

Иностранный язык 1 360 2 ИЯ 2 2144 21210 36 5Б1.1 2148 18 72 2 106180

3 35 18 72 2 88180

История (история России, всеобщая история)2 108 2 ИиП 1 136 18 483 18 3Б1.2 460 1 18 36 18 2 25108

Философия3 108 2 Философии 3 336 18 503 18 3Б1.3 258 3 18 36 18 2 52108

Правоведение4 108 2 Правоведения 2 218 18 683 9 3Б1.4 240 2 18 18 18 2 70108

Математический анализ5 288 2 ВМ 1 1108 108 668 36 4Б1.5 4222 1 18 54 54 2 7144

2 24 2 18 54 54 2 7144

Основы экономических знаний6 108 2 ЭТПЭ 3 326 18 573 12 3Б1.6 551 3 18 26 18 5 59108

Линейная алгебра7 108 2 АиМЛ 1 136 18 483 5 3Б1.7 460 1 18 36 18 2 25108

Информационные технологии и основы

программирования

8 216 2 ТОПП 1 136 72 1046 36 3Б1.8 2112 1 18 18 36 2 52108

2 23 2 18 18 36 2 52108

Физика9 216 2 ОФ 1 136 36 26 1086 20 3Б1.9 8108 1 18 18 18 8 6 22108

2 23 2 18 18 18 18 6 30108

Неорганическая химия10 144 2 ХХТ 1 116 32 844 16 4Б1.10 1060 1 18 16 32 8 61144

Основы проектной деятельности11 288 2 АУФ ИМ КМ ПиП

Правоведения СиМК

СРСА ТЭВН ЭТПЭ 

1 1104 1808 96 2Б1.11 2108 18 26 2 4472
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2 22 18 26 2 4472

3 32 18 26 2 4472

4 42 18 26 2 4472

Аналитическая химия и физико-химические

методы анализа

12 144 2 ХХТ 4 416 32 874 12 4Б1.12 757 4 18 16 32 5 73144

Органическая химия и основы биохимии13 180 2 ХХТ 2 236 32 1025 24 5Б1.13 878 2 18 36 32 6 88180

Физическая и коллоидная химия14 144 2 ХХТ 3 316 32 884 20 4Б1.14 656 3 18 16 32 4 74144

Безопасность жизнедеятельности15 108 2 БТ 3 336 18 503 9 3Б1.15 258 3 18 36 18 2 52108

Введение в направление16 108 2 библиотека ТОПП 1 18 18 733 10 3Б1.16 735 18 8 18 7 75108

Технология продукции общественного питания17 180 2 ТОПП 4 436 32 18 855 16 5Б1.17 795 18 36 32 18 5 71180

Технология продукции на предприятиях индустрии

питания

18 360 2 ТОПП 5 564 74 32 18610 24 5Б1.18 2174 14 28 42 14 2 94180

6 65 6 18 36 32 18 6 61180

Контроль качества кулинарной продукции и услуг

в общественном питании

19 180 2 ТОПП 7 718 34 1155 20 5Б1.19 1165 7 18 18 34 9 92180

Теплотехника и оборудование предприятий

общественного питания

20 144 2 ПТМ 6 616 32 864 20 4Б1.20 858 6 18 16 32 6 63144

Организация производства и обслуживания на

предприятиях общественного питания

21 180 2 ТОПП 7 718 36 1155 16 5Б1.21 965 7 18 18 36 7 74180

Экономика предприятий общественного питания22 144 2 ТОПП 6 618 36 784 24 4Б1.22 1066 6 18 18 36 8 55144

Проектирование предприятий общественного

питания

23 216 2 ТОПП 8 8 816 24 1586 18 6Б1.23 1658 8 16 24 14 144216

Процессы и аппараты пищевых производств24 144 2 ХХТ 5 514 14 1074 12 4Б1.24 737 5 14 14 14 5 75144

Основы здорового питания25 108 2 ТОПП 4 418 18 623 12 3Б1.25 846 4 18 18 18 8 64108

Основы личностной и коммуникативной культуры26 108 2 ИиП РЯз 1 118 36 503 18 3Б1.26 258 1 18 18 36 2 52108

Культура научной и деловой речи26.1 РЯз 1 1,5Б1.26.1 18 8 18 1 2754

Культура и личность26.2 ИиП 1 1,5Б1.26.2 18 8 18 1 2754

Часть, формируемая участниками образовательных отношений
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Маркетинг и управление поведением

потребителей

27 144 2 МиС 6 636 36 634 24 4Б1.В1.27 781 6 18 36 36 7 65144

Системы менеджмента качества продукции и

услуг

28 180 2 ТОПП 5 528 28 1135 16 5Б1.В1.28 967 14 28 28 7 81180

Товароведение продовольственных товаров29 144 2 ТОПП 4 418 32 864 16 4Б1.В1.29 658 4 18 18 32 6 88144

Графическое моделирование30 108 2 ИГ 1 118 26 533 12 3Б1.В1.30 955 1 18 18 26 9 55108

Стандартизация, подтверждение соответствия и

метрология

31 144 2 ТОПП 3 318 18 954 12 4Б1.В1.31 1149 18 18 18 9 72144

Безопасность продовольственного сырья и

продуктов питания

32 180 2 ТОПП 3 318 36 1155 12 5Б1.В1.32 965 3 18 18 36 7 74180

Основы микробиологии, санитария и гигиена

питания

33 180 2 ТОПП 4 436 32 995 24 5Б1.В1.33 1181 4 18 36 32 9 76180

Товароведение и экспертиза

непродовольственных товаров, используемых в

пищевых производствах

34 180 2 ТОПП 5 528 28 1155 24 5Б1.В1.34 765 5 14 28 28 5 83180

Исследование и идентификация пищевой

продукции

35 180 2 ТОПП 5 514 28 14 1135 24 5Б1.В1.35 967 5 14 14 28 14 7 81180

Оперативный менеджмент безопасности,

прослеживаемости и качества пищевой продукции

36 288 2 ТОПП 6 636 32 36 1778 20 4Б1.В1.36 5111 18 18 16 18 5 87144

7 74 7 7 18 18 16 18 5 60144

Рациональное использование ресурсов и охрана

окружающей среды

37 108 2 ТОПП 7 718 36 463 12 3Б1.В1.37 662 18 18 36 6 48108

Механика и механическое оборудование

предприятий общественного питания

38 144 2 ПТМ 6 616 32 874 20 4Б1.В1.38 757 6 18 16 32 5 64144

Бизнес - планирование и оптимизация

деятельности пищевых производств

39 144 2 ТОПП 7 718 44 764 4Б1.В1.39 468 18 18 44 2 62144

Внешний и внутренний аудит поставщиков и

систем менеджмента качества

40 144 2 ТОПП 8 88 24 1024 16 4Б1.В1.40 842 8 8 8 24 6 88144

Программные средства профессиональной

деятельности в индустрии питания

41 252 2 ТОПП 7 718 90 1327 8 7Б1.В1.41 10120 7 18 18 90 8 118252

Часть, формируемая участниками образовательных отношений (дисциплины по выбору)

Питание как часть национальной культуры

народов

42.1 108 2 ТОПП 4 418 18 613 16 3Б1.В2.42.

1
947 4 18 18 18 9 63108

Культура пищевой безопасности42.2 ТОПП 4 43Б1.В2.42.

2
4 18 18 18 9 63108

По выбору 1 из 2

Статистические методы в управлении качеством43.1 144 2 ТОПП 8 88 24 1024 16 4Б1.В2.43.

1
842 8 8 8 24 6 88144

Системы искусственного интеллекта43.2 ЭИ 8 84Б1.В2.43.

2
8 8 8 24 6 88144

По выбору 1 из 2
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Многосеместровые модули

Физическая культура и спорт44 400 ФВ 1 14002 272 1Б1.44 400 18 0 72 0 072

2 21 18 0 72 0 072

3 30 18 0 72 0 072

4 40 18 0 72 0 072

5 50 14 0 28 0 028

6 60 18 0 36 0 036

7 70 18 0 36 0 036

8 80 8 0 12 0 012

Обязательная часть модуля "Физическая культура и спорт"

Физическая культура44.1 72 ФВ 1722 72 1Б1.44.1 72 18 0 36 0 036

2 1 18 0 36 0 036

Часть модуля "Физическая культура и спорт"(элективные дисциплины), не включенная в объем программы бакалавриата

  Прикладная физическая культура (аэробика)

  Прикладная физическая культура (атлетизм) 

  Прикладная физическая культура (гимнастика) 

  Прикладная физическая культура (единоборства)

  Прикладная физическая культура (легкая

атлетика) 

  Прикладная физическая культура (плавание) 

  Прикладная физическая культура (спортивные

игры)

44.2 328 ФВ 1328 200 0Б1.В1.44.

2
328 18 0 36 0 036

2 0 18 0 36 0 036

3 0 18 0 72 0 072

4 0 18 0 72 0 072

5 0 14 0 28 0 028

6 0 18 0 36 0 036

7 0 18 0 36 0 036

8 0 8 0 12 0 012

По выбору 1 из 7 в семестр

Б2. Практики  
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Обязательная часть. Учебная практика

Учебная практика: ознакомительная практика45 72 2 ТОПП 2 2702 2Б2.45 2 18 7272

Учебная практика: технологическая практика46 216 2 ТОПП 4 Д42146 6Б2.46 2 18 216216

Часть, формируемая участниками образовательных отношений. Производственная практика

Производственная практика: технологическая

практика

47 216 2 ТОПП 5 Д52146 6Б2.В1.47 2 14 216216

Производственная практика: организационно -

управленческая практика

48 144 2 ТОПП 6 Д61424 4Б2.В1.48 2 18 144144

Производственная практика: преддипломная

практика, в том числе научно-исследовательская

работа

49 324 2 ТОПП 8 Д83229 9Б2.В1.49 2 8 324324

Б3. Государственная итоговая аттестация  

Обязательная часть

Подготовка к сдаче и сдача государственного

экзамена

50 108 ТОПП 8 Г1083 3Б3.50 8 108108

Подготовка к процедуре защиты и защита

выпускной квалификационной работы

51 216 ТОПП 82166 6Б3.51 8 216216

Факультативные дисциплины  

Иностранный язык (начальный уровень) 52 72 2 ИЯ 1 136 322 36 2Ф.В1.52 240 18 36 2 3472

Иностранный язык (для продолжающих обучение) 53 288 2 ИЯ 4 4136 1488 144 2Ф.В1.53 2140 18 36 2 3472

5 52 14 28 2 4272

6 62 18 36 2 3472

7 72 18 36 2 3472

Проектная деятельность54 216 2 ТОПП 5 572 1406 72 2Ф.В1.54 276 14 20 2 5072

6 62 18 26 2 4472

7 72 18 26 2 4472

Коммуникационная культура Интернета55 108 2 Филологии 6 618 18 653 18 3Ф.В1.55 543 6 18 18 18 5 67108
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Нормативно-правовое регулирование

деятельности предприятий питания

56 108 2 ТОПП 4 436 18 473 18 3Ф.В1.56 561 18 36 18 5 49108

Сумма

час.

Лаб.

раб.

Практи

ки

Лекции

З.Е. Часов всего

*- указан суммарный планируемый объем консультаций по всем видам

учебной работы в расчете на одну учебную группу. Фактический объем

консультаций определяется на основе действующих в университете норм

учебной нагрузки в расчете на одного обучающегося.
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8968 3194Часов всего: Часов аудиторных

Семестр

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Кредитов 240 32 28 29 32 30 29 28 32

Часов аудиторных в неделю 28,7 23,3 21,7 19,6 20 20,1 21,3 13

Часов всего в неделю 62 50,5 56 62,5 63,7 60 58,5 57,8

Часов в сессию в неделю 48 21 36 31,5 48 54 45 54

Часов на практиках в неделю 0 36 0 54 54 48 0 54

Часов на ГИА в неделю 54

Экзаменов 31 5 3 4 3 4 4 5 3

Зачетов 26 5 5 4 5 2 3 1 1

Курсовых проектов 1 0 0 0 0 0 0 0 1

Курсовых работ 3 0 0 0 0 0 1 2 0

Расчетно-графические задания (работы), рефераты 30 5 4 3 5 3 5 3 2

Контрольных работ 6 3 1 2 0 0 0 0 0

Наименование элемента программы
Объем (в

з.е.)

Структура программы

Блок 1. Дисциплины (модули) 213

 Обязательная часть 156

 Часть, формируемая участниками образовательных отношений 57

  в том числе по выбору 9

Блок 2. Практики 21

 Обязательная часть 7

 Часть, формируемая участниками образовательных отношений 14

Блок 3. Государственная итоговая аттестация 6

 Обязательная часть 6

Объем программы 240

  в том числе обязательная часть программы 67,92 %
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