
Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

63

18

36

0

16

2

7

45

РГЗ 

З 

Внешние требования

           з2. знать методы и тенденции оптимизации процессов

           з1. уметь управлять информацией в области производства продукции индустрии питания

           з1. знать критерии оптимизации, позволяющие улучшать качество продукции и услуг предприятий

индустрии питания

           з2. знать этапы построения моделей, позволяющих исследовать и оптимизировать параметры

производства продуктов питания, улучшать качество продукции и услуг

           з3. знать методы подбора оптимальных технологических режимов



           у2. уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного назначения

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Оптимизация технологических процессов в индустрии питания

ПК.1.з1 уметь управлять информацией в области производства продукции индустрии

питания

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.2.з2 знать методы и тенденции оптимизации процессов

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.7.у2 уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного

назначения

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.21.з1 знать критерии оптимизации, позволяющие улучшать качество продукции и

услуг предприятий индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.21.з2 знать этапы построения моделей, позволяющих исследовать и

оптимизировать параметры производства продуктов питания, улучшать качество

продукции и услуг

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.21.з3 знать методы подбора оптимальных технологических режимов

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература



Основная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекций

Комплект оборудования

№ Наименование Назначение

1 Стол ученический Для написания лекций и выполнения
практических работ



Кафедра иностранных языков

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

61

0

54

0

20

2

5

47

Э

Внешние требования

           у1. уметь совершенствовать и развивать свой профессиональный уровень

           у2. уметь совершенствовать и развивать свой интелектуальный уровень

           у1. уметь читать и реферировать литературу на иностранном языке

           у2. уметь использовать знания языка для профессионального международного общения и в

научно-исследовательской деятельности

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Деловой и профессиональный иностранный язык



ОПК.1.у1 уметь читать и реферировать литературу на иностранном языке

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.1.у2 уметь использовать знания языка для профессионального международного

общения и в научно-исследовательской деятельности

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.3.у1 уметь совершенствовать и развивать свой профессиональный уровень

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.3.у2 уметь совершенствовать и развивать свой интелектуальный уровень

Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение



Материально-техническое обеспечение дисциплины

Лабораторный стенд

№ Наименование Назначение

1 Терминальный класс №17 Для проведения практических занятий

2 Доска магнитно-маркерные Для проведения практических занятий



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

61

18

0

36

24

2

5

47

РГЗ 

Э

Внешние требования

           з3. знать приоритеты в области управления производственным процессом

           з2. знать основные проблемы при управлении производственными и логистическими процессами

           з1. знать оптимальные параметры технологических процессов производства



           з1. знать особенности осуществления логистических процессов на предприятии индустрии питания

           у1. уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения приоритетных задач

предприятия индустрии питания

           з1. знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции питания и особенности

документального сопровождения продукции при внедрении

           з2. знать принципы разработки рецептур на пищевую продукцию

           з3. знать инновационные технологии производства кулинарных блюд и изделий

           у1. уметь организовать выработку в производственных условиях продукции питания различного

назначения

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Высокотехнологичные производства продуктов питания

ПК.1.з3 знать приоритеты в области управления производственным процессом

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.2.з2 знать основные проблемы при управлении производственными и

логистическими процессами

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.3.з1 знать оптимальные параметры технологических процессов производства

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.6.з1 знать особенности осуществления логистических процессов на предприятии

индустрии питания

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.7.з1 знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции

питания и особенности документального сопровождения продукции при внедрении

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.7.з2 знать принципы разработки рецептур на пищевую продукцию

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.7.з3 знать инновационные технологии производства кулинарных блюд и изделий

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.7.у1 уметь организовать выработку в производственных условиях продукции

питания различного назначения

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа



 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных,
практических занятий и защиты
расчетно-графических заданий

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Для проведения лекционных,
практических занятий и защиты
расчетно-графических заданий

Специальное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Машина вакуумной упаковки HUALIAN
MINERRY CO.LTD т.м.JEJU JDZ-260/PD

Для проведения лабораторных работ

2 ЭЛЕКТРОПЛИТА  "ЛЫСЬВА" Для проведения лабораторных работ

3 Пароконвектомат ELECTROUX
A0S061EAA1 267000 с подставкой EL6/10
СПС  в комплекте

Для проведения лабораторных работ

4 Шкаф холодильный CARBOMA R 560 C Для проведения лабораторных работ

5 Шкаф холодильный CARBOMA R 560 C Для проведения лабораторных работ

6 Миксер 5KSM90BWH Для проведения лабораторных работ

7 Сушилка инфракрасная Для проведения лабораторных работ

8 Весы ПВ-6 Для проведения лабораторных работ

9 Блендер "Масар"  Р100 С10
(лаб.спецтехнол.ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ



10 Блендер "Масар"  Р102 С10
(лаб.спецтехнол.ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ

11 Фритюрница элетр.FB 4LT
(лаб.спецтехнолог.,ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ

12 Электромясорубка Binatone Для проведения лабораторных работ

13 Столы производственные Для проведения лабораторных работ

14 Соковыжималка Kenwood JE810
(лаб.спецтехнлог.,ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ

15 Слайсер Beckers Для проведения лабораторных работ

16 ГРИЛЬ КОНТАКТНЫЙ 805 Для проведения лабораторных работ

17 Морозильник Indesit SFR 167 NF Для проведения лабораторных работ

18 ФРИТЮРНИЦА Для проведения лабораторных работ

19 ХОЛОДИЛЬНИК АТЛАНТ Для проведения лабораторных работ

20 ЭЛЕКТРОННЫЕ ВЕСЫ 173 Для проведения лабораторных работ

21 Аппарат контактный сушки АКС-1М Для проведения лабораторных работ

22 Аппарат контактный сушки АКС-1М Для проведения лабораторных работ

23 Блендер 1G 909 Для проведения лабораторных работ

24 тестораскаточная машина SEEWER
RONDO

Для проведения лабораторных работ

25 тестомес спирал. мод TAUR022-2V Для проведения лабораторных работ

26 Доска ученическая для письма маркером
(Блюхера 32,лаборатория хлебопеч.)

Для проведения лабораторных работ

27 Кофемашина Jura Impressa XS90 Для проведения лабораторных работ

28 Машина стиральная Ariston AVTL-109 Для организации проведения
лабораторных работ

29 Набор мебели для кухни Для проведения лабораторных работ

30 Миксер Macap S серии F4c10 Для проведения лабораторных работ

31 Проектор Acer Portable Projector Для демонстрации презентационных
материалов в рамках проведения
лабораторных работ

32 Стол лабораторный Для проведения лабораторных работ

33 стол производственный СПРО7-2 Для проведения лабораторных работ

34 Экран на треноге DRAPER DIPLOMAT
70*70

Для демонстрации презентационных
материалов в рамках проведения
лабораторных работ

35 Шкаф стеллаж Для организации проведения
лабораторных работ

36 Шкаф с антрисолями Для организации проведения
лабораторных работ



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 2, семестр : 3 

Факультет бизнеса

Семестр

3

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

31

8

16

0

24

2

5

77

КП 

Э

Внешние требования

           з3. уметь организовывать проектную работу, разрабатывать и контролировать ресурсо-временные

проектные показатели

           у1. знать методологию разработки проектов и программ, в том числе построения, реорганизации,

реструктуризации и реинжиниринга бизнес-процессов

           з1. знать этапы проектирования систем, объектов и сооружений предприятий питания

           з2. знать методики инженерных расчетов, необходимые для технологии проектирования систем,

объектов и сооружений предприятий питания

           у1. уметь применять методики инженерных расчетов, необходимые для технологии проектирования

систем, объектов и сооружений предприятий питания



Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Комплексное проектирование предприятий индустрии питания

ОПК.2.у1 знать методологию разработки проектов и программ, в том числе

построения, реорганизации, реструктуризации и реинжиниринга бизнес-процессов

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.31.з1 знать этапы проектирования систем, объектов и сооружений предприятий

питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.31.з2 знать методики инженерных расчетов, необходимые для технологии

проектирования систем, объектов и сооружений предприятий питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.2.з3 уметь организовывать проектную работу, разрабатывать и контролировать

ресурсо-временные проектные показатели

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.31.у1 уметь применять методики инженерных расчетов, необходимые для

технологии проектирования систем, объектов и сооружений предприятий питания

Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных занятий



Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Для проведения практических занятий с
использованием программ AutoCAD и
Microsoft Visio



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 2 

Факультет бизнеса

Семестр

2

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

41

10

20

0

16

2

9

67

контр.

Э

Внешние требования

           з1. знать методы управления коллективом с учетом социальных, культурных, конфессиональных и

этнических особенностей

           у1. уметь управлять групповой динамикой, решать конфликтные ситуации

           з1. знать критерии оценки имеющегося творческого потенциала

           з2. знать принципы, методы, инструменты командообразования и технологии работы в команде

           у1. уметь организовать документооборот на предприятии питания



Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Управление командообразованием в индустрии питания

ОПК.2.з2 знать принципы, методы, инструменты командообразования и технологии

работы в команде

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.4.у1 уметь организовать документооборот на предприятии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.2.з1 знать методы управления коллективом с учетом социальных, культурных,

конфессиональных и этнических особенностей

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.2.у1 уметь управлять групповой динамикой, решать конфликтные ситуации

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.3.з1 знать критерии оценки имеющегося творческого потенциала

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.4.у1 уметь организовать документооборот на предприятии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература



Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение



Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Используется для проведения лекций,
семинарских и практических занятий



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 2 

Факультет бизнеса

Семестр

2

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

42

10

20

0

24

2

10

66

КР 

Э

Внешние требования

           з1. знать критерии оценки рисков в области снабжения, хранения и движения запасов

           у2. уметь идентифицировать причины возникновения рисков при осуществлении производственных и

логистических процессов

           з2. знать этапы внедрения системы качества и безопасности на предприятии индустрии питания

           з4. знать базовые основы формирования системы качества и безопасности пищевой продукции



           з1. знать о санитарно - эпидемиологических мероприятиях, обеспечивающих безопасность продукции

производства, снабжения, хранения и движения продукции

           з2. знать риски в области обеспечения качества и безопасности продукции производства, снабжения,

хранения и движения продукции

           з3. уметь  оказывать влияние на разработку и внедрение системы качества и безопасности продукции

производства

           у1. уметь оценивать риски в области обеспечения качества и безопасности продукции производства,

снабжения, хранения и движения продукции

           з2. уметь оценивать эффективность функционирования системы качества и безопасности производства в

стандартных и нестандартных ситуациях

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Управление качеством и безопасностью в индустрии питания

ПК.2.з1 знать критерии оценки рисков в области снабжения, хранения и движения

запасов

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.2.у2 уметь идентифицировать причины возникновения рисков при осуществлении

производственных и логистических процессов

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.3.з2 знать этапы внедрения системы качества и безопасности на предприятии

индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.3.з4 знать базовые основы формирования системы качества и безопасности

пищевой продукции

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.4.з1 знать о санитарно - эпидемиологических мероприятиях, обеспечивающих

безопасность продукции производства, снабжения, хранения и движения продукции

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.4.з2 знать риски в области обеспечения качества и безопасности продукции

производства, снабжения, хранения и движения продукции

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.4.з3 уметь  оказывать влияние на разработку и внедрение системы качества и

безопасности продукции производства

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.4.у1 уметь оценивать риски в области обеспечения качества и безопасности

продукции производства, снабжения, хранения и движения продукции



Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.5.з2 уметь оценивать эффективность функционирования системы качества и

безопасности производства в стандартных и нестандартных ситуациях

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение



Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекций



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 2 

Факультет бизнеса

Семестр

2

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

37

10

20

0

20

2

5

71

РГЗ 

Э

Внешние требования

           з1. знать принципы обеспечения конкурентоспособности предприятий питания

           з2. знать особенности формирования стратегии предприятия питания

           з1. знать основные составляющие имиджа предприятия индустрии питания

           у1. уметь оценивать эффективность экономической деятельности предприятия



           з2. знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

           у1. уметь управлять информацией в области маркетинговой деятельности предприятия питания

           з2. знать основы целеполагания и целевого управления

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Бизнес - планирование в индустрии питания

ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.25.у1 уметь управлять информацией в области маркетинговой деятельности

предприятия питания

Лекции; Практические занятия

ОПК.5.з1 знать основные составляющие имиджа предприятия индустрии питания

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.12.у1 уметь оценивать эффективность экономической деятельности предприятия 

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з1 знать принципы обеспечения конкурентоспособности предприятий питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.13.з2 знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.12.у1 уметь оценивать эффективность экономической деятельности предприятия 

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з1 знать принципы обеспечения конкурентоспособности предприятий питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.13.з2 знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.12.у1 уметь оценивать эффективность экономической деятельности предприятия 

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа



ПК.25.у1 уметь управлять информацией в области маркетинговой деятельности

предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з1 знать принципы обеспечения конкурентоспособности предприятий питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.6.з2 знать основы целеполагания и целевого управления

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение



Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных занятий и
защиты расчетно-графических заданий

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Для проведения практических занятий и
выполнения расчетно-графических
заданий



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

48

8

36

0

0

2

2

60

контр.

З 

Внешние требования

           з2. знать научную проблематику в области технологии и организации

           з3. знать системную периодизацию истории науки и техники

           з4. знать современную научную картину мира

           з5. знать основные методологические концепции современной науки

           з6. знать основные методы научного познания

           у1. уметь анализировать научную проблематику в области технологии и роганизации

           з1. знать терминологию профессиональной сферы деятельности на иностранном языке

           з2. знать методы лабораторных исследований свойств сырья и продуктов питания



Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Организация исследований в индустрии питания

ОПК.1.з1 знать терминологию профессиональной сферы деятельности на иностранном

языке

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.з2 знать научную проблематику в области технологии и организации

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.з3 знать системную периодизацию истории науки и техники

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.з4 знать современную научную картину мира

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.з5 знать основные методологические концепции современной науки

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.з6 знать основные методы научного познания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.у1 уметь анализировать научную проблематику в области технологии и

роганизации

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.23.з2 знать методы лабораторных исследований свойств сырья и продуктов

питания

Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Необходимо для освоения лекций

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Для проведения практических работ



Кафедра аудита, учета и финансов

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 2, семестр : 3 

Факультет бизнеса

Семестр

3

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

2

72

26

8

16

0

0

2

46

РГЗ 

З 

Внешние требования

           у1. уметь обосновывать потребность в материальных и финансовых ресурсах

           з2. знать показатели эффективности системы планирования и контроля

           з1. уметь обосновывать эффективность использования материальных и финансовых ресурсов



           з3. знать методы планирования и  прогнозирования будущих результатов деятельности предприятия

           у1. уметь оценивать экономические, политические, социальные, культурные, технологические и

финансовые факторы деятельности предприятия индустрии питания

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Управление экономической и финансовой деятельностью в индустрии питания

ПК.1.з2 знать показатели эффективности системы планирования и контроля 

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.у1 уметь обосновывать потребность в материальных и финансовых ресурсах

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.12.з1 уметь обосновывать эффективность использования материальных и

финансовых ресурсов

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.13.з3 знать методы планирования и  прогнозирования будущих результатов

деятельности предприятия 

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.13.у1 уметь оценивать экономические, политические, социальные, культурные,

технологические и финансовые факторы деятельности предприятия индустрии

питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература



Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для представления презентаций лекций



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 2, семестр : 3 

Факультет бизнеса

Семестр

3

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

2

72

23

8

8

0

8

2

5

49

З 

Внешние требования

           з1. знать этапы проектирования систем, объектов и сооружений предприятий питания

           з2. знать методики инженерных расчетов, необходимые для технологии проектирования систем,

объектов и сооружений предприятий питания

           у1. уметь применять методики инженерных расчетов, необходимые для технологии проектирования

систем, объектов и сооружений предприятий питания

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий
Основы строительства и охраны окружающей среды при проектировании пищевых
производств
ПК.31.з1 знать этапы проектирования систем, объектов и сооружений предприятий

питания



Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.31.з2 знать методики инженерных расчетов, необходимые для технологии

проектирования систем, объектов и сооружений предприятий питания

Лекции; Самостоятельная

работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.31.у1 уметь применять методики инженерных расчетов, необходимые для

технологии проектирования систем, объектов и сооружений предприятий питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.31.з1 знать этапы проектирования систем, объектов и сооружений предприятий

питания

Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Используется при проведении лекционных
занятий

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Используется при проведении
практических занятий



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

53

8

0

36

16

2

7

55

РГЗ 

З 

Внешние требования

           з2. знать методы лабораторных исследований свойств сырья и продуктов питания

           у1. уметь самостоятельно выполнять лабораторные и производственные исследования для решения

научно-исследовательских и производственных задач

           з1. знать о санитарно - эпидемиологических мероприятиях, обеспечивающих безопасность продукции

производства, снабжения, хранения и движения продукции



Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Микробиология и эпидемиология в области питания

ПК.4.з1 знать о санитарно - эпидемиологических мероприятиях, обеспечивающих

безопасность продукции производства, снабжения, хранения и движения продукции

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.23.з2 знать методы лабораторных исследований свойств сырья и продуктов

питания

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.23.у1 уметь самостоятельно выполнять лабораторные и производственные

исследования для решения научно-исследовательских и производственных задач

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных занятий и
защиты расчетно-графических заданий

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Для выполнения расчетно-графических
заданий

Специальное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Весы "Экспресс РН-РRO" Для проведения лабораторных работ

2 Весы "Экспресс РН-РRO" Для проведения лабораторных работ

3 Термостат суховоздушный ТС-1/80 Для проведения лабораторных работ

4 Термостат суховоздушный ТС-1/80 Для проведения лабораторных работ

5 ВЕСЫ лабораторные ВЛКТ-500 Для проведения лабораторных работ

6 Весы лабораторные электронные CE323 Для проведения лабораторных работ

7 ХОЛОДИЛЬНИК "БИРЮСА-6" Для проведения лабораторных работ

8 ШКАФ ВЫТЯЖНОЙ  859 Для проведения лабораторных работ

9 Автоклав настольный Для проведения лабораторных работ

10 Бокс биобезопасности Для проведения лабораторных работ

11 МИКРОСКОП   801 Для проведения лабораторных работ

12 МИКРОСКОП   801 Для проведения лабораторных работ



13 Микроскоп Микмед 5 (к.5,221а) Для проведения лабораторных работ

14 Микроскоп МИКМЕД-5 (к.221а) Для проведения лабораторных работ

15 МИКРОСКОП 741 Для проведения лабораторных работ

16 Шкаф С/ТЕМ ШСО,70 Для проведения лабораторных работ

17 Этажерка Для организации проведения
лабораторных работ

18 Стол для весов антивибрационный Для проведения лабораторных работ

19 Стол учен.лабораторный Для проведения лабораторных работ

20 Устройство для сушки посуды ПЭ2010 Для организации проведения
лабораторных работ



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

61

18

0

36

24

2

5

47

РГЗ 

Э

Внешние требования

           з1. знать методы лабораторных и производственных исследований с использованием современной

отечественной и зарубежной аппаратуры и приборов

           з2. знать методы лабораторных исследований свойств сырья и продуктов питания

           у1. уметь самостоятельно выполнять лабораторные и производственные исследования для решения

научно-исследовательских и производственных задач

           з4. знать современные методы исследования и анализа пищевого сырья и продуктов питания



Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Современные методы исследований сырья и продукции питания

ПК.5.з4 знать современные методы исследования и анализа пищевого сырья и

продуктов питания

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.23.з1 знать методы лабораторных и производственных исследований с

использованием современной отечественной и зарубежной аппаратуры и приборов

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.23.з2 знать методы лабораторных исследований свойств сырья и продуктов

питания

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.23.у1 уметь самостоятельно выполнять лабораторные и производственные

исследования для решения научно-исследовательских и производственных задач

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Лабораторный стенд

№ Наименование Назначение

1 Дозиметр-радиометр ДРГБ-01 для лабораторных исследований

2 Термостат суховоздушный ТС-1/80 для лабораторных исследований

3 ВЕСЫ лабораторные ВЛКТ-500 для лабораторных исследований

4 Весы электронные МК-15,2 А22 для лабораторных исследований

5 Ионометр ИНИОН-4101 для лабораторных исследований

6 ХОЛОДИЛЬНИК "БИРЮСА-6" для лабораторных исследований

7 ЭЛЕКТРОПЛИТА "ЛЫСЬВА" для лабораторных исследований

8 Электроплитка "Кварц"(к.5,к.221-а) для лабораторных исследований

9 КОМПЛЕКС
ВОЛЬТАМПЕРОМЕТРИЧ.СТА 811

для лабораторных исследований

10 Рефлекторметр ИРФ-454 Б2М для лабораторных исследований

11 ШКАФ сушильный 2В-151 для лабораторных исследований

12 Стол для весов антивибрационный для лабораторных исследований

13 Стол учен.лабораторный для лабораторных исследований



Специальное оборудование

№ Наименование Назначение

1 PH-метр  портативный для лабораторных исследований



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

59

18

36

0

20

2

3

49

РГЗ 

З 

Внешние требования

           з1. знать критерии оптимизации, позволяющие улучшать качество продукции и услуг предприятий

индустрии питания

           з2. знать этапы построения моделей, позволяющих исследовать и оптимизировать параметры

производства продуктов питания, улучшать качество продукции и услуг

           у3. уметь составлять алгоритмы и программы расчета оптимальных параметров технологических

процессов производства

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий



Компьютерное проектирование пищевой продукции и композиций функционального и
специализированного назначения
ПК.7.у3 уметь составлять алгоритмы и программы расчета оптимальных параметров

технологических процессов производства

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.21.з1 знать критерии оптимизации, позволяющие улучшать качество продукции и

услуг предприятий индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.21.з2 знать этапы построения моделей, позволяющих исследовать и

оптимизировать параметры производства продуктов питания, улучшать качество

продукции и услуг

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение



Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Демонстрация лекций

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Проведение лекций и практических
занятий



Кафедра гражданского права и процесса

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 2 

Факультет бизнеса

Семестр

2

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

29

10

10

0

16

2

7

79

РГЗ 

З 

Внешние требования

           з1. знать требования к документообороту на предприятии индустрии питания

           у1. уметь организовать документооборот на предприятии питания

           з1. знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции питания и особенности

документального сопровождения продукции при внедрении

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Нормативно-правовое регулирование деятельности предприятий питания



ОПК.4.з1 знать требования к документообороту на предприятии индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.4.у1 уметь организовать документооборот на предприятии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.7.з1 знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции

питания и особенности документального сопровождения продукции при внедрении

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Компьютеры объединены в локальную
сеть с выходом в Internet 



Кафедра менеджмента

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

48

18

18

0

24

2

10

60

РГЗ 

З 

Внешние требования

           з1. уметь оценивать инвестиционную привлекательность проекта с учетом стадии его реализации и типа

инвестора

           з2. знать методы планирования и анализа экономической деятельности предприятия питания

           у1. Уметь анализировать особенности внедрения технологических, технических и организационно -

управленческих инноваций в предприятиях индустрии питания



           з3. уметь анализировать и оценивать информацию, процессы и деятельность предприятия индустрии

питания

           з3. знать инновационные технологии производства кулинарных блюд и изделий

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Управление продуктовыми и процессными инновациями на предприятии

ОПК.2.з1 уметь оценивать инвестиционную привлекательность проекта с учетом

стадии его реализации и типа инвестора

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.2.у1 Уметь анализировать особенности внедрения технологических, технических и

организационно - управленческих инноваций в предприятиях индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.3.з3 уметь анализировать и оценивать информацию, процессы и деятельность

предприятия индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.7.з3 знать инновационные технологии производства кулинарных блюд и изделий

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.12.з2 знать методы планирования и анализа экономической деятельности

предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература



Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение



Материально-техническое обеспечение дисциплины

Специальное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Мультимедийный проектор Epson EB72 для демонстрации слайдов



Кафедра маркетинга и сервиса

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 2 

Факультет бизнеса

Семестр

2

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

40

10

20

0

20

2

8

68

РГЗ 

Э

Внешние требования

           з2. знать основные проблемы при управлении производственными и логистическими процессами

           у2. уметь идентифицировать причины возникновения рисков при осуществлении производственных и

логистических процессов

           з1. знать особенности маркетингового сопровождения логистических операций в индустрии питания

           з2. знать  методику разработки комплекса - маркетинга предприятия

           у1. уметь управлять информацией в области маркетинговой деятельности предприятия питания

           у2. уметь формулировать приоритеты в области маркетинговой деятельности



           з1. знать особенности осуществления логистических процессов на предприятии индустрии питания

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Маркетинг и логистика в индустрии питания

ПК.2.з2 знать основные проблемы при управлении производственными и

логистическими процессами

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.2.у2 уметь идентифицировать причины возникновения рисков при осуществлении

производственных и логистических процессов

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.6.з1 знать особенности осуществления логистических процессов на предприятии

индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.25.з1 знать особенности маркетингового сопровождения логистических операций в

индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.25.з2 знать  методику разработки комплекса - маркетинга предприятия

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.25.у1 уметь управлять информацией в области маркетинговой деятельности

предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.25.у2 уметь формулировать приоритеты в области маркетинговой деятельности

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Сопровождение лекций



Кафедра аудита, учета и финансов

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 2, семестр : 3 

Факультет бизнеса

Семестр

3

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

33

8

16

0

16

2

7

75

РГЗ 

З 

Внешние требования

           з3. знать приоритеты в области управления производственным процессом

           з2. знать основные проблемы при управлении производственными и логистическими процессами

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Автоматизированные системы управления и учета в индустрии питания



ПК.1.з3 знать приоритеты в области управления производственным процессом

Лекции; Самостоятельная

работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Самостоятельная

работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Самостоятельная

работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Самостоятельная

работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.2.з2 знать основные проблемы при управлении производственными и

логистическими процессами

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература



Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение



Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для представления презентаций на
практических и лабораторных занятиях

Комплект оборудования

№ Наименование Назначение

1 Терминальный класс Для выполнения ситуационных заданий на
практических занятиях



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

4

144

58

8

0

36

16

2

12

86

РГЗ 

Э

Внешние требования

           у1. уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения приоритетных задач

предприятия индустрии питания

           з1. знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции питания и особенности

документального сопровождения продукции при внедрении

           у2. уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного назначения

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий



Создание меню предприятия ресторанного бизнеса

ПК.7.з1 знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции

питания и особенности документального сопровождения продукции при внедрении

Лекции

Лекции; Самостоятельная

работа

Лекции; Лабораторные работы

Лекции

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.7.у2 уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного

назначения

Лекции; Лабораторные работы

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лекции; Лабораторные работы

ПК.7.у2 уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного

назначения

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.7.у2 уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного

назначения

Лекции; Самостоятельная

работа

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лекции; Самостоятельная

работа

Лекции; Лабораторные работы

ПК.7.з1 знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции

питания и особенности документального сопровождения продукции при внедрении

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

Лабораторные работы

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.7.з1 знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции

питания и особенности документального сопровождения продукции при внедрении

Лекции; Лабораторные работы



Лекции; Самостоятельная

работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных,
лабораторных занятий и защиты
расчетно-графических заданий

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Для выполнения расчетно-графических
заданий

Специальное оборудование

№ Наименование Назначение

1 ЭЛЕКТРОПЛИТА  "ЛЫСЬВА" Для проведения лабораторных работ

2 Шкаф холодильный CARBOMA R 560 C Для проведения лабораторных работ

3 Блендер "Масар"  Р100 С10
(лаб.спецтехнол.ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ

4 Блендер "Масар"  Р102 С10
(лаб.спецтехнол.ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ

5 Фритюрница элетр.FB 4LT
(лаб.спецтехнолог.,ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ

6 Электромясорубка Binatone Для проведения лабораторных работ

7 Столы производственные Для проведения лабораторных работ

8 Соковыжималка Kenwood JE810
(лаб.спецтехнлог.,ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных работ

9 ХОЛОДИЛЬНИК АТЛАНТ Для проведения лабораторных работ

10 Блендер 1G 909 Для проведения лабораторных работ

11 тестораскаточная машина SEEWER
RONDO

Для проведения лабораторных работ

12 тестомес спирал. мод TAUR022-2V Для проведения лабораторных работ



13 Кофемашина Jura Impressa XS90 Для проведения лабораторных работ

14 Холодильник Атлант МХМ-2706-80 Для проведения лабораторных работ



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

4

144

58

8

0

36

16

2

12

86

РГЗ 

Э

Внешние требования

           у1. уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения приоритетных задач

предприятия индустрии питания

           з1. знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции питания и особенности

документального сопровождения продукции при внедрении

           у2. уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного назначения

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий



Производство продуктов питания общего и специального назначения

ПК.7.з1 знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции

питания и особенности документального сопровождения продукции при внедрении

Лекции; Самостоятельная

работа

Лекции; Самостоятельная

работа

Лекции; Самостоятельная

работа

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.7.у2 уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного

назначения

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

Лекции; Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.7.у2 уметь разрабатывать новый ассортимент продукции питания различного

назначения

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.6.у1 уметь формировать ассортимент продукции, обеспечивающий достижения

приоритетных задач предприятия индустрии питания

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Для проведения лекционных занятий

Лабораторный стенд

№ Наименование Назначение

1 ЭЛЕКТРОПЛИТА  "ЛЫСЬВА" Для проведения лабораторных занятий

2 Шкаф холодильный CARBOMA R 560 C Для проведения лабораторных занятий

3 Миксер 5KSM90BWH Для проведения лабораторных занятий



4 Блендер "Масар"  Р100 С10
(лаб.спецтехнол.ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных занятий

5 Фритюрница элетр.FB 4LT
(лаб.спецтехнолог.,ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных занятий

6 Электромясорубка Binatone Для проведения лабораторных занятий

7 Соковыжималка Kenwood JE810
(лаб.спецтехнлог.,ул.Блюхера32)

Для проведения лабораторных занятий

8 ГРИЛЬ КОНТАКТНЫЙ 805 Для проведения лабораторных занятий

9 тестораскаточная машина SEEWER
RONDO

Для проведения лабораторных занятий

10 тестомес спирал. мод TAUR022-2V Для проведения лабораторных занятий

11 Холодильник (витрина) Бирюса  152Е Для проведения лабораторных занятий

12 печь подовая модели "DC-32" Для проведения лабораторных занятий



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

50

8

36

0

36

2

4

58

З 

Внешние требования

           з1. знать критерии оптимизации, позволяющие улучшать качество продукции и услуг предприятий

индустрии питания

           з2. знать этапы построения моделей, позволяющих исследовать и оптимизировать параметры

производства продуктов питания, улучшать качество продукции и услуг

           з3. уметь  оказывать влияние на разработку и внедрение системы качества и безопасности продукции

производства

           з2. уметь оценивать эффективность функционирования системы качества и безопасности производства в

стандартных и нестандартных ситуациях



Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Статистические методы управления качеством

ПК.4.з3 уметь  оказывать влияние на разработку и внедрение системы качества и

безопасности продукции производства

Лекции; Практические занятия

ПК.5.з2 уметь оценивать эффективность функционирования системы качества и

безопасности производства в стандартных и нестандартных ситуациях

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.21.з1 знать критерии оптимизации, позволяющие улучшать качество продукции и

услуг предприятий индустрии питания

Лекции; Практические занятия

ПК.21.з2 знать этапы построения моделей, позволяющих исследовать и

оптимизировать параметры производства продуктов питания, улучшать качество

продукции и услуг

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы



Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Демонстрация лекций и работа на
практических занятиях



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

3

108

50

8

36

0

36

2

4

58

З 

Внешние требования

           з1. знать о санитарно - эпидемиологических мероприятиях, обеспечивающих безопасность продукции

производства, снабжения, хранения и движения продукции

           з2. знать риски в области обеспечения качества и безопасности продукции производства, снабжения,

хранения и движения продукции

           з3. знать об эффективности затрат на безопасность продукции производства в стандартных и

нестандартных ситуациях



Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Технологии обеспечения безопасности пищевой продукции

ПК.4.з1 знать о санитарно - эпидемиологических мероприятиях, обеспечивающих

безопасность продукции производства, снабжения, хранения и движения продукции

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.4.з2 знать риски в области обеспечения качества и безопасности продукции

производства, снабжения, хранения и движения продукции

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.5.з3 знать об эффективности затрат на безопасность продукции производства в

стандартных и нестандартных ситуациях

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература



Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Показ презентаций



Кафедра технологии организации пищевых производств

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 2, семестр : 3 

Факультет бизнеса

Семестр

3

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

4

144

49

8

32

0

18

2

7

95

контр.

Э

Внешние требования

           з2. знать особенности формирования стратегии предприятия питания

           з1. знать требования к документообороту на предприятии индустрии питания

           у1. уметь создавать систему контроля в предприятиях индустрии питания

           з1. уметь обосновывать эффективность использования материальных и финансовых ресурсов



           з2. знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

           з1. знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции питания и особенности

документального сопровождения продукции при внедрении

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Технология открытия предприятия питания

ПК.1.у1 уметь создавать систему контроля в предприятиях индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.4.з1 знать требования к документообороту на предприятии индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.4.з1 знать требования к документообороту на предприятии индустрии питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.7.з1 знать этапы внедрения в производство нового ассортимента продукции

питания и особенности документального сопровождения продукции при внедрении

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.13.з2 знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.12.з1 уметь обосновывать эффективность использования материальных и

финансовых ресурсов

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература



Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение



Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Применяется для чтения лекций и
проведения семинарских занятий



Кафедра менеджмента

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 2, семестр : 3 

Факультет бизнеса

Семестр

3

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

4

144

49

8

32

0

18

2

7

95

контр.

Э

Внешние требования

           з2. знать особенности формирования стратегии предприятия питания

           з2. знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Организация предпринимательской деятельности



ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.13.з2 знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ПК.13.з2 знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Лекции; Практические занятия

ПК.13.з2 знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОПК.3.з2 знать особенности формирования стратегии предприятия питания

Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература



Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение



Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

Применяется для подготовки
расчетно-графической работы



Кафедра филологии

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса

Семестр

1

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

2

72

42

18

18

0

36

2

4

30

З 

Внешние требования

           з1. знать источники научной мнформации

           з2. знать научную проблематику в области технологии и организации

           у1. уметь анализировать научную проблематику в области технологии и роганизации

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Технология работы с научной информацией

ОК.1.з1 знать источники научной мнформации

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.з2 знать научную проблематику в области технологии и организации



Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

ОК.1.у1 уметь анализировать научную проблематику в области технологии и

роганизации

Лекции; Практические занятия;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература

Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение

Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Используется на занятиях для
демонстрации презентаций и проектов



Кафедра менеджмента

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в
индустрии питания

Курс: 1, семестр : 2 

Факультет бизнеса

Семестр

2

1
Всего зачетных единиц

(кредитов)

2 Всего часов

3
Всего занятий в контактной

форме, час.

4    Лекции, час.

5    Практические занятия, час.

6    Лабораторные занятия, час.

7
     из них в активной и

интерактивной форме, час.

8     Аттестация, час.

9     Консультации, час.

10 Самостоятельная работа, час.

11

Виды самостоятельной работы

(курсовой проект, курсовая

работа, РГЗ, подготовка к

контрольной работе)

12 Вид аттестации

№ Вид деятельности

2

72

22

0

0

20

0

2

50

З 

Внешние требования

           з1. уметь обосновывать эффективность использования материальных и финансовых ресурсов

           з1. знать законы эволюции сложных систем, современные концепции управления организациями,

подразделениями и сетями, принципы функционального моделирования социально- экономических и

технических систем, методы их совершенствования

           з2. знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

           з1. знать базовые идеи, подходы, технологии принятия управленческих решений, методы принятия

решений в условиях неопределенности и риска



           у1. уметь организовать выработку в производственных условиях продукции питания различного

назначения

Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь

представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации

занятий

Управление предприятием в конкурентной среде

ПК.5.з1 знать базовые идеи, подходы, технологии принятия управленческих решений,

методы принятия решений в условиях неопределенности и риска

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.7.у1 уметь организовать выработку в производственных условиях продукции

питания различного назначения

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.12.з1 уметь обосновывать эффективность использования материальных и

финансовых ресурсов

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.13.з1 знать законы эволюции сложных систем, современные концепции

управления организациями, подразделениями и сетями, принципы функционального

моделирования социально- экономических и технических систем, методы их

совершенствования

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

ПК.13.з2 знать этапы разрабатки стратегии развития предприятия питания

Лабораторные работы;

Самостоятельная работа

 Литература

Основная литература



Дополнительная литература

Интернет-ресурсы

Методическое и программное обеспечение

 Методическое обеспечение



Специализированное программное обеспечение

Материально-техническое обеспечение дисциплины

Презентационное оборудование

№ Наименование Назначение

1 Презентационное оборудование
(мультимедиа-проектор, экран, компьютер
для управления)

Используется для публичной защиты
презентации о результатах деятельности
компании

Компьютерный класс

№ Наименование Назначение

1 Компьютерный класс (Компьютеры
объединены в локальную сеть с выходом в
Internet )

На компьютерах установлен программный
продукт, применяемый в ходе
лабораторных работ



Кафедра социальной работы и социальной антропологии

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Основы психологического здоровья

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного 
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в 
индустрии питанияКурс: 1, семестр : 1 

Факультет бизнеса,  

Семестр

№ Вид деятельности 1

1 Всего зачетных единиц (кредитов) 1

2 Всего часов 36

3
Всего занятий в контактной 
форме, час.

18

4    Лекции, час. 0

5    Практические занятия, час. 0

6    Лабораторные занятия, час. 0

7
     из них в активной и 
интерактивной форме, час.

0

8     Аттестация, час. 2

9     Консультации, час. 18

10 Самостоятельная работа, час. 18

11

Виды самостоятельной работы 
(курсовой проект, курсовая 
работа, РГЗ, подготовка к 
контрольной работе)

12 Вид аттестации зачет 



1. Внешние требования

Таблица 1.1

Компетенция ПК.АД: способность к освоению основных образовательных программ на основе 
инклюзивных технологий, в части следующих результатов обучения:

з1. Знать основы сохранения психологического здоровья в условиях инклюзивного обучения

у1. Уметь использовать адаптивные информационные и коммуникационные технологии в зависимости от
индивидуальных возможностей и состояния здоровья для освоения основных образовательных программ

У2. Уметь выстраивать эффективную коммуникацию с окружающими в процессе освоения основных 
образовательных программ

2. Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Таблица 2.1

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь
представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации
занятий

ПК.АД.з1 Знать основы сохранения психологического здоровья в условиях инклюзивного обучения

1. Знать понятие и критерии психологического здоровья Консультации; Самостоятельная
работа

2.знать условия и особенности профилактики заболеваний Консультации; Самостоятельная
работа

3. знать основы поддержания здорового образа жизни для лиц с 
инвалидностью и ОВЗ

Консультации; Самостоятельная
работа



Литература
Основная литература

1. Фролова Ю. Г. Психология здоровья [Электронный ресурс] : пособие / Ю. Г. Фролова. – Минск :
Вышэйшая  школа,  2014.  –  255  с.  –  Режим  доступа  :  http://znanium.com/catalog.php?
bookinfo=509369. – Загл. с экрана.
2. Коновалова М. Д. Психолого-педагогическое сопровождение студентов [Электронный ресурс] :
учеб.-метод. пособие для студентов-магистрантов / М. Д. Коновалова, Е. Б. Щетинина. – Саратов :
Изд-во  Сарат.  ун-та,  2013.  –  24с.  –  Режим  доступа  :
http://psychlib.ru/resource.php/pdf/documents/kpp-2013/kpp-024.pdf#page=1. – Загл. с экрана.
3. Леонтьев Д. А. Специфика ресурсов и механизмов психологической устойчивости студентов с
ОВЗ в условиях инклюзивного образования / Д. А. Леонтьев, Л. А. Александрова, А. А. Лебедева //
Психологическая наука и образование. – 2011. – № 3. – С. 80–94.

Дополнительная литература

1. Айсина Р. М Индивидуальное психологическое консультирование: основы теории и практики :
учеб.  пособие  /  Р. М.  Айсина.  –  М.  :  ИЦ  РИОР,  НИЦ  ИНФРА-М,  2016.  –  148  с.  –  (Высшее
образование).
2. Гребнева В. В. Теория и технология решения психологических проблем [Электронный ресурс] :
учеб. пособие / В. В. Гребнева. – М. :  НИЦ ИНФРА-М, 2014. – 192 с. – (Высшее образование:
Бакалавриат). – Режим доступа : http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=374537. – Загл. с экрана.

Интернет-ресурсы

1.  Траулько  Е. В.  Основы  педагогической  деятельности  в  системе  высшего  образования:
Особенности  работы  с  лицами  с  ограниченными  возможностями  здоровья  (для  подготовки  к
аттестации) [Электронный ресурс] : электронный учебно-методический комплекс / Е. В. Траулько ;
Новосиб.  гос.  техн.  ун-т.  –  Новосибирск,  [2016].  –  Режим  доступа  :
http://dispace.edu.nstu.ru/didesk/course/show/6003. – Загл. с экрана.
2. ЭБС НГТУ : http://elibrary.nstu.ru/
3.  Министерство  труда  и  социальной  защиты  Российской  Федерации  [Электронный  ресурс]  :
официальный сайт. – Режим доступа: http://rosmintrud.ru. – Загл. с экрана.

8 Методическое и программное обеспечение
8.1 Методическое обеспечение

1.  Вихорев  С. А.  Современные  психотехники  [Электронный  ресурс]  :  электронный  учебно-
методический комплекс / С. А. Вихорев ; Новосиб. гос. техн. ун-т. – Новосибирск, [2011]. – Режим
доступа: http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000157625. – Загл. с экрана.
2.  Сафронова  М. В.  Психосоциальные  технологии  в  работе  с  семьей  и  детьми  [Электронный
ресурс] : электронный учебно-методический комплекс / М. В. Сафронова ; Новосиб. гос. техн. ун-т.
– Новосибирск, [2015]. – Режим доступа: http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000214535. – Загл.
с экрана.
3.  Сафронова  М. В.  Методические  материалы  по  курсу  "Основы  социально-психологического
консультирования"  [Электронный ресурс]  :  учебно-методический комплекс /  М. В.  Сафронова ;
Новосиб.  гос.  техн.  ун-т.  –  Новосибирск,  [2011].  –  Режим доступа:  http://elibrary.nstu.ru/source?
bib_id=vtls000164301. – Загл. с экрана.

8.2 Специализированное программное обеспечение 

1 Microsoft  Windows
2 Microsoft Office

http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000230411




Кафедра социальной работы и социальной антропологии

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Коммуникативный практикум

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного 
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в 
индустрии питанияКурс: 1, семестр: 1 

Факультет бизнеса  

Семестр

№ Вид деятельности 1

1 Всего зачетных единиц (кредитов) 1

2 Всего часов 36

3
Всего занятий в контактной 
форме, час.

18

4    Лекции, час. 0

5    Практические занятия, час. 0

6    Лабораторные занятия, час. 0

7
     из них в активной и 
интерактивной форме, час.

0

8     Аттестация, час. 2

9     Консультации, час. 18

10 Самостоятельная работа, час. 18

11

Виды самостоятельной работы 
(курсовой проект, курсовая 
работа, РГЗ, подготовка к 
контрольной работе)

12 Вид аттестации зачет 



1. Внешние требования

Таблица 1.1

Компетенция ПК.АД: способность к освоению основных образовательных программ на основе 
инклюзивных технологий, в части следующих результатов обучения:

з1. Знать основы сохранения психологического здоровья в условиях инклюзивного обучения

у1. Уметь использовать адаптивные информационные и коммуникационные технологии в зависимости от 
индивидуальных возможностей и состояния здоровья для освоения основных образовательных программ

У2. Уметь выстраивать эффективную коммуникацию с окружающими в процессе освоения основных 
образовательных программ

2. Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Таблица 2.1

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь
представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации
занятий

ПК.АД. у2. Уметь выстраивать эффективную коммуникацию с окружающими в процессе освоения основных 
образовательных программ
1. знать условия информационной и коммуникативной доступности для лиц с
инвалидностью и ОВЗ

Консультации; Самостоятельная
работа

2. знать вербальные и невербальные средства коммуникации, понятие и виды
коммуникативных стилей

Консультации; Самостоятельная
работа

3. Знать  виды  коммуникативных  стилей  в  смоделированных  ситуациях
общения

Консультации; Самостоятельная
работа

4.  уметь использовать навыки пространственно-бытового ориентирования для
построения коммуникации

Консультации; Самостоятельная
работа

5.  уметь моделировать поведение в коммуникативных ситуациях Консультации; Самостоятельная
работа



Литература
Основная литература

1. Развитие речи у слабослышащих и глухих [Электронный ресурс] : учебное пособие / П. Р.
Егоров, Г. Ф. Егорова, Г. Г. Григорьева, М. В. Пинигин. – Якутск : Изд. дом СВФУ, 2015. –
96 с.  –  Режим  доступа  :  http://psychlib.ru/resource.php/pdf/documents/erc-2015/erc-
2015.pdf#page=1. – Загл. с экрана.
2.  Коновалова  М. Д.  Психолого-педагогическое  сопровождение  студентов  [Электронный
ресурс]  :  учеб.-метод.  пособие  для  студентов-магистрантов  /  М. Д.  Коновалова,  Е. Б.
Щетинина.  –  Саратов  :  Изд-во  Сарат.  ун-та,  2013.  –  24с.  –  Режим  доступа  :
http://psychlib.ru/resource.php/pdf/documents/kpp-2013/kpp-024.pdf#page=1. – Загл. с экрана.

Дополнительная литература

1.  Айсина  Р. М  Индивидуальное  психологическое  консультирование:  основы  теории  и
практики : учеб. пособие / Р. М. Айсина. – М. : ИЦ РИОР, НИЦ ИНФРА-М, 2016. – 148 с. –
(Высшее образование).
2.  Гребнева  В. В.  Теория  и  технология  решения  психологических  проблем  [Электронный
ресурс]  : учеб. пособие / В. В. Гребнева. – М. : НИЦ ИНФРА-М, 2014. – 192 с. – (Высшее
образование:  Бакалавриат).  –  Режим  доступа  :  http://znanium.com/catalog.php?
bookinfo=374537. – Загл. с экрана.

Интернет-ресурсы

1.  Паршукова  Г. Б.  Основы  теории  коммуникации  [Электронный  ресурс]:  электронный
учебно-методический комплекс / Г. Б. Паршукова ; Новосиб. гос. техн. ун-т. – Новосибирск ,
[2012]. – Режим доступа :  http://courses.edu.nstu.ru/index.php?show=155&curs=2312. – Загл. с
экрана
2. ЭБС НГТУ : http://elibrary.nstu.ru/
3. Министерство труда и социальной защиты Российской Федерации [Электронный ресурс] :
официальный сайт. – Режим доступа: http://rosmintrud.ru. – Загл. с экрана.

8. Методическое и программное обеспечение
8.1 Методическое обеспечение

1. Сафронова М. В. Методические материалы по курсу "Основы социально-психологического 
консультирования" [Электронный ресурс] : учебно-методический комплекс / М. В. Сафронова
; Новосиб. гос. техн. ун-т. – Новосибирск, [2011]. – Режим доступа : 
http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000164301. – Загл. с экрана.

8.2 Специализированное программное обеспечение 

1. Microsoft  Windows
2. Microsoft Office

http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000175891


Кафедра социальной работы и социальной антропологии

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Адаптивные информационные и  коммуникационные технологии

Образовательная программа: 19.04.04 Технология продукции и организация общественного 
питания, магистерская программа: Технология продукции и организация предприятий в 
индустрии питанияКурс: 1, семестр : 2 

Факультет бизнеса  

Семестр

№ Вид деятельности 2

1 Всего зачетных единиц (кредитов) 1

2 Всего часов 36

3
Всего занятий в контактной 
форме, час.

18

4    Лекции, час. 0

5    Практические занятия, час. 0

6    Лабораторные занятия, час. 0

7
     из них в активной и 
интерактивной форме, час.

0

8     Аттестация, час. 2

9     Консультации, час. 18

10 Самостоятельная работа, час. 18

11

Виды самостоятельной работы 
(курсовой проект, курсовая 
работа, РГЗ, подготовка к 
контрольной работе)

12 Вид аттестации зачет 



1. Внешние требования

Таблица 1.1

Компетенция ПК.АД: способность к освоению основных образовательных программ на основе 
инклюзивных технологий, в части следующих результатов обучения:

з1. Знать основы сохранения психологического здоровья в условиях инклюзивного обучения

у1. Уметь использовать адаптивные информационные и коммуникационные технологии в зависимости от 
индивидуальных возможностей и состояния здоровья для освоения основных образовательных программ

у1. Уметь выстраивать эффективную коммуникацию с окружающими в процессе освоения основных 
образовательных программ

2. Требования НГТУ к результатам освоения дисциплины

Таблица 2.1

Результаты изучения дисциплины по уровням освоения (иметь
представление, знать, уметь, владеть)

Формы организации
занятий

ПК.АД.у1 Уметь использовать адаптивные информационные и коммуникационные технологии в зависимости от
индивидуальных возможностей и состояния здоровья для освоения основных образовательных программ

1. знать основные методы, способы и средства получения, хранения и 
переработки информации с помощью современных ассистивных устройств и 
технологий

Консультации; Самостоятельная 
работа

2. знать виды ассистивных устройств, технологий, ассистивного оборудования 
и специализированных программных продуктов

Консультации; Самостоятельная 
работа

3. уметь использовать ассистивные устройства и ассистивные технологии для 
получения,  информации, выстраивания коммуникации и представления 
результатов собственной деятельности в адекватных для восприятия формах

Консультации; Самостоятельная 
работа

4. уметь применять основные методы, способы и средства получения, хранения
и переработки информации с помощью современных ассистивных технологий

Консультации; Самостоятельная 
работа



Литература

Основная литература

1. Индивидуальное психологическое консультирование: основы теории и практики : учебное
пособие  /  Р. М.  Айсина.  –  М.  :  ИЦ  РИОР,  НИЦ  ИНФРА-М,  2016.  –  148  с.  –  (Высшее
образование).
2.  Социализация  и  профессионально  трудовая  реабилитация  студентов  с  ограниченными
возможностями здоровья [Электронный ресурс] : учеб. пособие / под ред. Г.С. Птушкина. –
Новосибирск  :  Изд-во  НГТУ,  2006.  –  156  с.  –  Режим  доступа  :
http://psychlib.ru/resource.php/pdf/documents/spr_2006/spr_2006.pdf#page=1. – Загл. с экрана.

Дополнительная литература

1.Компьютерные технологии развития коммуникативных возможностей инвалидов по слуху /
М.  Г.  Гриф //  Качество  образования.  Проблемы оценки.  Управление.  Опыт :  тез.  докл.  II
междунар. науч.-метод. конф. – Новосибирск : Изд-во НГТУ, 1999. – С. 221.
2.Теория и технология решения психологических проблем [Электронный ресурс] : учебное
пособие / В. В. Гребнева. – М. : НИЦ ИНФРА-М, 2014. – 192 с. ( Доп. мат. znanium.com). –
(Высшее  образование:  Бакалавриат).  –   Режим  доступа  :  http://znanium.com/catalog.php?
bookinfo=374537. – Загл. с экрана.

Интернет-ресурсы

1.Основы педагогической деятельности в системе высшего образования: Особенности работы
с  лицами  с  ограниченными  возможностями  здоровья  (для  подготовки  к  аттестации)
[Электронный  ресурс]  :  электронный  учебно-методический  комплекс  /  Е.  В.  Траулько  ;
Новосиб.  гос.  техн.  ун-т.  –  Новосибирск,  [2016].  –  Режим  доступа  :
http://dispace.edu.nstu.ru/didesk/course/show/6003. – Загл. с экрана
2. ЭБС НГТУ : http://elibrary.nstu.ru/
3. Министерство труда и социальной защиты Российской Федерации [Электронный ресурс] :
официальный сайт. – Режим доступа: http://rosmintrud.ru. – Загл. с экрана.

8. Методическое и программное обеспечение

8.1 Методическое обеспечение

1. Вихорев С. А. Современные психотехники [Электронный ресурс] : электронный учебно-
методический комплекс / С. А. Вихорев ; Новосиб. гос. техн. ун-т. - Новосибирск, [2011]. –
Режим доступа: http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000157625. – Загл. с экрана.
2. Сафронова М. В. Психосоциальные технологии в работе с семьей и детьми [Электронный
ресурс] : электронный учебно-методический комплекс / М. В. Сафронова ; Новосиб. гос. техн.
ун-т.  -  Новосибирск,  [2015].  –  Режим  доступа  :  http://elibrary.nstu.ru/source?
bib_id=vtls000214535. – Загл. с экрана.
3. Сафронова М. В. Методические материалы по курсу "Основы социально-психологического
консультирования" [Электронный ресурс] : учебно-методический комплекс / М. В. Сафронова
;  Новосиб.  гос.  техн.  ун-т.  –  Новосибирск,  [2011].  –  Режим  доступа:
http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000164301. – Загл. с экрана.

http://elibrary.nstu.ru/source?bib_id=vtls000230411


8.2 Специализированное программное обеспечение 

1 Microsoft  Windows
2 Microsoft Office


